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SOBRE NOSOTROS 
B2B Consultores es una firma de expertos que capacita,
certifica y ofrece servicios de consultoría y
entrenamiento bajo los requerimientos de diversos
organismos nacionales e internacionales, utilizando las
metodologías más actualizadas de la industria. Nuestro
equipo está formado por profesionales certificados y con
experiencia en diferentes sectores de la industria, con
competencia para impartir, diseñar y estructurar
soluciones en sistemas de gestión bajo el enfoque de
diferentes normas.



NUESTROS CLIENTES
"Más que clientes, aliados de negocios"



Al finalizar el curso, los participantes comprenderán los
fundamentos del sistema HACCP y serán capaces de
colaborar en la identificación de peligros, evaluación de
riesgos, determinación de puntos críticos de control y
establecimiento de medidas de vigilancia.

El curso permitirá relacionar los principios HACCP con los
procesos reales de la organización, evitando que el sistema
se convierta únicamente en documentación sin aplicación
operativa.

OBJETIVO GENERAL



Responsables de calidad e inocuidad.
Supervisores de producción.
Personal de laboratorio.
Integrantes del equipo HACCP.
Responsables de almacenes y mantenimiento.
Jefes de operaciones.
Personal relacionado con certificaciones de inocuidad.

DIRIGIDO A:



MÓDULO 1 MÓDULO 2 MÓDULO 3 MÓDULO 4

CONTENIDO DEL CURSO

Introducción a HACCP

Origen y propósito.
Enfoque preventivo.
Relación con programas
prerrequisito.
Responsabilidades del
equipo HACCP.

Formación del equipo y
alcance

Selección de
integrantes.
Definición del producto
y proceso.
Uso previsto.
Alcance del estudio.

Diagramas de flujo

Construcción del
diagrama.
Descripción de etapas.
Verificación en planta.
Identificación de
entradas y salidas.

Análisis de peligros

Peligros biológicos.
Peligros químicos.
Peligros físicos y
alérgenos.
Probabilidad, severidad
y control.



MÓDULO 5 MÓDULO 6 MÓDULO 7 MÓDULO 8

CONTENIDO DEL CURSO

Puntos críticos de control

Diferencia entre control
y PCC.
Árbol de decisiones.
Justificación del PCC.
Errores frecuentes.

Límites críticos y vigilancia

Establecimiento de
límites.
Fuentes técnicas de
referencia.
Métodos de monitoreo.
Responsables y
frecuencias.

Acciones correctivas y
verificación

Producto
potencialmente
afectado.
Corrección de
desviaciones.
Verificación del
sistema.
Validación de medidas
de control.

Documentación del
sistema

Plan HACCP.
Formatos y registros.
Control de cambios.
Revisión y mejora
continua.



INCLUYE
La capacitación se desarrollará de forma presencial,
mediante explicación técnica, ejemplos operativos, análisis
de situaciones reales y participación activa de los asistentes.

Se buscará que el personal comprenda los riesgos
principales de cada actividad y pueda relacionarlos con sus
funciones diarias dentro del área de trabajo.

La metodología incluye:
Exposición teórica aplicada
Ejemplos de condiciones inseguras
Análisis de casos prácticos
Participación grupal
Revisión de controles preventivos
Evaluación del aprendizaje

METODOLOGIA



NOS AJUSTAMOS A
SU PRESUPUESTO

Modalidad: Presencial

Duración: 8 horas

Precio por grupo:

$20,000.00 MXN.

Precio por grupo:

Subtotal:  $20,000.00 MXN.

IVA 16%: $3,200.00 MXN.

Total: $23,200.00 MXN.

PROPUESTA ECONÓMICA
BENEFICIOS CURSO 

Identificación estructurada de peligros.

Priorización de controles críticos.

Mejor respuesta ante desviaciones.

Fortalecimiento del sistema de inocuidad.

Preparación para auditorías.

Mayor control documental y operativo.



CONTACTO@B2BCONSULTORES.MXMETODOLOGÍA B  B
En B2B CONSULTORES desarrollamos capacitaciones dinámicas, prácticas
y enfocadas en resultados reales dentro de la industria. Nuestra
metodología combina teoría aplicada, análisis de casos reales, ejercicios
prácticos y participación activa para facilitar el aprendizaje y la
implementación inmediata en el entorno laboral.

Nos enfocamos en adaptar cada capacitación a las necesidades operativas
de nuestros clientes, fortaleciendo competencias técnicas, cumplimiento
normativo y mejora continua dentro de sus procesos.

Nuestra metodología incluye:
Aprendizaje interactivo y participativo
Casos reales de la industria
Ejercicios prácticos y aplicación inmediata
Recursos multimedia y material de apoyo
Evaluación continua del aprendizaje
Enfoque orientado a resultados operativos
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